Area di attivita

Codice AdA 9999582

Denominazione AdA Sanificazione degli impianti e delle strutture adibite
alle lavorazioni dei prodotti dell'apiario

Descrizione della performance Eseguire la sanificazione degli impianti e delle
strutture di lavorazione dei prodotti dell'apiario
attraverso un processo igienico-sanitario integrato
pianificato, con l'uso di prodotti e attrezzature idonei e
nel rispetto delle normative vigenti.

Osservabilita La prestazione pud essere realizzata in condizioni
controllate: essa risulta dunque osservabile, a
condizione che siano disponibili ambienti idonei
all'esercizio della competenza

Tipologia di performance Per quanto riguarda la tipologia di performance, nella
UC prevale una dimensione di processo: la
valutazione si basa infatti sull’analisi della pit 0 meno
accurata aderenza alle procedure previste per la
sanificazione degli impianti di lavorazione. Data la
natura 'operativa’ del compito, e I'assenza di vincoli, la
prova piu indicata & rappresentata dalla simulazione,
che permette di verificare i passaggi intermedi della
performance.

Visibilita Per quanto concerne infine il terzo criterio (visibilita),
la prestazione risulta parzialmente visibile: sara
necessario dunque prevedere una integrazione (ad
es. attraverso un colloquio, o specifiche prove
oggettive di conoscenza) per esplicitare sia i criteri
seguiti nella realizzazione della performance, che
alcune conoscenze specialistiche.

Tipologia di prova preferibile Simulazione
Tipologia di prova integrativa Colloquio
Tipologia di prova adatta Simulazione

Unita di competenza

Codice unita di competenza 1197
Livello EQF 4
Abilita 1. gestire gli impianti cpi (cleaning in place) di

trattamento e lavaggio automatico verificando il
rispetto delle procedure previste

2. gestire la documentazione relativa alle procedure di
sanificazione delle industrie di produzione

alimentare

3. scegliere le tecniche idonee per la valutazione
dell'efficacia delle procedure di sanificazione

Conoscenze
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AUTO A DE
A DELLA

1. caratteristiche e modalita di funzionamento degli
impianti e dei macchinari cpi (cleaning in place)

2. norme di igiene (HACCP) per garantire il
mantenimento degli standard qualitativi di produzione
3. principi comuni e aspetti applicativi della
legislazione vigente in materia di sicurezza

4. requisiti igienico-sanitari degli ambienti di
produzione e stoccaggio

5. sicurezza sul lavoro: regole e modalita di
comportamento (generali e specifiche)

6. tecniche e procedure di sanificazione degli impianti
7. tipologie di controllo della sanificazione

Standard Formativi

Documento Standard Formativi

Note

Data e ora ultimo caricamento

Profili di Qualificazione associati
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